
Erbe spontanee e aromatiche | Verdura grigliata di Picciolo 
Olandese di verdura fermentata

Spontaneous and aromatic herbs | Picciolo’s grilled veggies 
Fermented vegetable Hollandaise

 Zucchine €12 (8)
Ripieno di zucchine semi di girasole ed erbe aromatiche 

Crema di mandorla
Zucchini filled with its own “meat”, sunflower seeds and aromatic herbs 

Almond paste
 Falafel al sesamo bianco €14 (11)

Tahini | Salsa rossa | Insalata di ceci cipolla acidula erbe aromatiche 
Pane di patate fermentato

Tahini | Red sauce | chickpeas, acid onion and herbs salad 
Fermented potate bread

Cappelletti bugiardi al ragù di grigio €16 (1,3,7,9)
Aglio orsino | Ortica

Ramsons | Nettle
Spaghetti alla chitarra €14 (1,3,8,9)

Pesto estivo
Summery pesto

Gnudi di borragine €16 (1,3,7,8)
Latte di nocciola | Burro nocciolato | Salvia | Parmigiano

Hazelnut milk | Brown butter | Sage | Parmesan
Risotto €14 (7,8,9)

Zucchine | Kefir di latte | Menta | Finocchietto e mandorla
Zucchini | Milk kefir | Mint | Wild fennel and almonds

Anatra e mela fermentata allo zafferano €21 (1,3,7)
Chutney di mela fermentata | Arabica 

Coscia confit pistacchio e erbe aromatiche
Fermented apple chutney | Coffe sauce 

Duck thigh confit pistachio and aromatic herbs
Trota di Mulin di Bucchio €24 (4,7)

Latticello e Rafano | Spinaci | Olio di abete e allium
Horseradish and buttermilk sauce | Spinach | Silver fir and allium oil

Costola di vitello €23 (7,9)
Glassa di rapa rossa | Patate e cipolla borettana

Beetroot bbq glaze | Potatoes and borretana onions
Maiale “Grigio” brasato e grigliato €22 (7,8,11)

Insalata di fagiolini e taccole con pasta di sesamo nero e nocciola
Green beans and long snow peas salad with black sesame and hazelnut

paste

Fragole e sorbetto al cioccolato €12 (8)
Composta di fragole e nocciole | Olio alla menta e basilico

Strawberries and hazelnut compote | Mint and basil oil
 Cioccolato bianco, formaggio e pera €12 (7)

White chocolate | Blue cheese | Pear | Sheets yogurt

 Misticanza € 11 (3)


