Lvm

Il nostro progetto gastronomico parte
dal territorio: ingredienti, storia,
tradizione.

Un viaggio che parte dalla ricerca e
termina nei sapori piu raffinati, che
mirano a raccontare il Casentino
attraverso abbinamenti, contrasti e
sfumature di gusto.

Trip €55

5 portate a scelta | Vini esclusi
Chiediamo gentilmente ai commensali
di scegliere gli stessi piatti
Disponibile su prenotazione | Ultimo servizio ore 20:30

Vi chiediamo cortesemente di
comunicare al nostro staff eventuali
allergie o intolleranze.

A



Formaggio €16 (7

Formaggio fresco | Latticello | Piselli

Coniglio €18 (1
Imporchettato | Patata e cipolla croccanti | Il suo fondo | Bietola | Carota

Insalata €16 (9
Vinaigrette alla birra e kombucha di rosmarino | Sedano rapa

Risotto €20 (7)
Ortica | Ricotta | Burro al ginepro | Pecorino del Rolle

Spaghetto €25 (1,3,7)
Spaghetto al porro bruciato | Aglione | Burro all’abete | Kefir affumicato

Cappelletti Bugiardi €25 (1.3.4,7.9)
Pomodoro fermentato | Pecorino | Acqua di baccala | Baccala fritto

Alla brace:

Trota €26 (4,7,11)
Salsa al pomodoro bianco | Olio alle erbe | Rapa rossa | Sesamo

Maiale €25 (9)
Verdure di stagione

Porro €14 ()
Alla brace | Salsa alle mandorle | Olio di porro

Filetto €28 (9)
Glassata con fondo di vitello | Verdure di stagione

Bistecca di vitello €100/kg
Verdure di stagione

Sorbetto di fragole €12(1,3,7,8)

Gelato al pop corn e crumble alla birra €12 (1,7,8)

Gel al whisky | Caramello salato



